
 

S P E I S E K A R T E 

 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten, sprechen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter/innen an. 

Unser Restaurant schließ um 22.30 Uhr. Schön, dass Ihr da wart. 

Keine Kreditkarten    Schindelsee, Freitag 24/03/23 

 

 

MENÜ  

WALD, WASSER, WIESE 

 
MENÜ 4 GÄNGE 80€  

 WEINBEGLEITUNG 32 € 

 
 

Cremant „Prestige“ 

Domaine Mure, Elsass 0,1l 7,8 € 

 
 

CEVICHE VOM FARÖER LACHS 
Topinambur 

Dillcreme 
22 € 

2020  Weißburgunder “Bis in die Puppen“ 

Bettina Schumann-Baden  0,1l 6 € 

 

 

HALBE WACHTEL  

Sommertrüffel 

Belugalinsen 
18 € 

2018 Silvaner „Sur lie“ 

Weingut  Richard Östreicher Sommerach 0,1l 7 € 

 

 

REHRÜCKEN 

gebackenes Wirsingblatt& Kartoffel- 

Nusspüree  
32 € 

2018  Tinto Vulcanico 

Azores Wine Company  0,1l 6  € 

 
 

SCHOKOLADENAUFLAUF 

Rosmarinschaum 

Maracuja-Joghurt-Eis 
13 € 

 

2008 Sommeracher Katzenkopf 

Bacchus Auslese 

Weingut Richard Östreicher 

5cl 6 € 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÜ  

WEDER FISCH NOCH FLEISCH 

 
MENÜ 4 GÄNGE 59 €  

WEINBEGLEITUNG 32 € 

 
 

        Cremant „Prestige“  

Domaine Mure, Elsass 0,1l 7,8 € 

 

 

GERÄUCHERTE ROTE BETE 

Ziegenfrischkäse & Kümmelkaramell 
15 € 

2018 Silvaner „Sur lie“ 

Weingut  Richard Östreicher Sommerach 0,1l 7 € 

 
 

GEBRATENER BLUMENKOHL 

Gemüsegitter & Trüffelcreme 

Bärlauch 
14 € 

2020  Weißburgunder “Bis in die Puppen“ 

Bettina Schumann-Baden  0,1l 6 € 
 

 

PARMESANKNÖDEL 

Pak Choi 

Belper Knolle und Walnüsse 
18 € 

2018  Tinto Vulcanico 

Azores Wine Company   

0,1l 6  € 

 

 

SCHOKOLADENAUFLAUF 

Rosmarinschaum 

Maracuja-Joghurt-Eis  

13 € 

2008 Sommeracher Katzenkopf 

Bacchus Auslese 

Weingut Richard Östreicher 

5cl 6 € 
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S P E I S E K A R T E 

 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten, sprechen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter/innen an. 

Unser Restaurant schließ um 22.30 Uhr. Schön, dass Ihr da wart. 

Keine Kreditkarten    Schindelsee, Freitag 24/03/23 

 

 

 

 

SUPPE & SALAT 

 

PETERSILIERAHMSUPPE 

Steigerwald Dachsschinken 

Bärlauch 
 8,5 € 

 

FELDSALAT 

Speckstreifen & Grana Padano 

Gemüsechips & Nuss-Schmand  
 13 € 

 

 

 

 

HAUPTGÄNGE 

 

 

 

STEIGERWALD KALBSKÜCHLA 

Steinpilzrahm 

Wirsingstreifen & Spätzle 
15 € 

 

RINDERLEBER 

Kartoffeldatschi 

Zwiebelschloten 
15€ 

 

GOCKEL AUS KLEINLANGHEIM 

Kohlrabi 

Bandnudeln 
 22€ 

 

KABELJAU 

gebratene Gurken &Radieschen 

 Meerrettichgraupen  

Basilikumschaum 
28 € 

 

HIRSCHRÜCKEN 

Walnuss -Nocken 

Schwarzwurzeln 
38 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ROHMILCHKÄSE TÖLZER KASLADEN 

 

WIESENBLUMENKÄSE (Kuh-Allgäu) 

BREBIS DE MONTAGNE (Schaf-Pyrenäen) 
VALDEON (Kuh-León -Spanien) 

SCHWARZER RITTER (Kuh- St. Gallen) 

 

Quitten-Rosmarin-Marmelade 

Stück Käse nach Wahl  

4 € 

 

 

 

DESSERT 

 

ESPRESSO & STORATH PRALINE 
4,5 € 

 

 

NOCKE HAUSGEMACHTES EIS 

  Vanille, Schokolade 

Schlehe, Birnensorbet, 

Schindelseer Zwetschge 

Pistazie 
 je 3,8 € 

 
SCHOKOLADENAUFLAUF 

Rosmarinschaum 

Maracuja-Joghurt-Eis  

13 € 

 
 

 

 

 

BITTE WENDEN - SEITE  2 VON 2 

 


