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MENÜ 

 
  Champagner Castelnau brut 0,1l 12€   

Lachstatar & Garnelen  -  Meerettichschaum – gebratener Rettich – Schwarzes Sesamknäcke 
18 € 

LÁltro- Bianco Maremma Toscana, IL Cerchio 0,1l 6€   
 
 

Mieral Taube - Navetten - Rosmarinnocken 
32 € 

               Spätburgunder – Bertram & Baltes, Ahr 0,1l  6€  
 

Beerentartelette – Pistazienschaum – geeister griechischer Joghurt 
11 € 

2016 Brauneberger Juffer – Riesling Spätlese – Fritz Haag  0,1l  5€ 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        

Menü 59 € 
Weinbegleitung 28 € 

 

 
VORSPEISEN & SUPPEN  
 
 

Blattsalat – Speckstreifen & Grana Padano – Rosmarinschmand – geröstetes Schwarzbrot 10 € 
 
Carpaccio vom Frischling – Steinpilzschaum – Wildkräuter- Selleriechips  16€ 
 
Kleinlangheimer  Wachtel & Ei - fränkische Gurken & Büffelmozzarella - Kräuteröl15€ 
 
Ochsenbrühe – Leberklößchen &  Pfannkuchenstreifen – Gemüse 6 € 
 
Gazpacho – gebratener Kabeljau – geröstetes Ciabatta 14€ 
 
 

HAUPTGÄNGE 
 
 

WEDER FISCH NOCH FLEISCH 
Gefüllte Spitzpaprika – Bulgur – Wildkräuter 15€ 
 
 
FISCH 
 
Kabeljau - Silvanerschaum – gebratener Fenchel – Kräuter Risotto 24€ 
 
Lachs – Basilikumschaum -  Mangold – Bandnudeln 22€ 
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HAUPTGÄNGE 
 
 

FLEISCH 
 
Rehleber – Rosmarin-Aprikosen – Mangold – Kartoffeldatschi   14 € 
 
Wildschweinschnitzel  - Steinpilzrahm – Preiselbeerküchla & Gelbe Rüben16€ 
 
Gockel aus Kleinlangheim– Salbei & Coppa – Sommergemüse –Bandnudeln 19 € 
 
Rinderrücken  Deutsche Färse -  gebratener Rettich - Semmeltaler  27 € 
 
Rehrücken & -keule  von  Schindelseer  Wäldern - Cassis – Stangenbohnen – Selleriepüree 
28€ 
 
Perlhuhn aus Kleinlangheim - Staudensellerie  - Rotweinrisotto–Thymian 29€ 
 
 
 
DESSERT 
 
 
Espresso 100%  Arabica, Wicked „N“ Mellow, BAMBERG  & Storath Praline   4,2 € 

Joghurtschaum & Cassis-Sorbet – Hafer-Honig-Knusper  8,5 € 

Ananas Carpaccio  – Lavendelschaum – Kokoseis 11 € 

Hausgemachtes Eis – Quitten- & Cassissorbet – Kokos – Vanille – Joghurt 3,5 € / je Nocke 

5 Käse aus pasteurisierter Milch 
hausgebackenes Brot 10€ 
 
ROHMILCHKÄSE vom Tölzer Kasladen 
Comté – Kuhmilch – Hartkäse – Frankreich – 9 Monate Reifezeit 
Tomme de Savoie – Kuhmilch  - Frankreich  
Allgäuer Bergkäse Hochalm – Kuhmilch  
Rohmilchkäse je Stück 4 € 
dazu hausgebackenes Brot & Quitten-Thymian-Marmelade 
 
Liebe Gäste, 
wir freuen uns sehr Euch wieder bei uns begrüßen zu dürfen!  
 

Bitte habt Verständnis, das der Service- & Küchenablauf sich aufgrund der Beschränkungen 
durch die bayrische Staatsregierung aktuell etwas verändert.  
Weiter müssen wir Euch bitten, euch an die allgemeingültigen Beschränkungen zu halten, wie 
Mund-Nase-Schutz wenn ihr euren Sitzplatz verlasst, Mindestabstand 1,5 m usw. 
 

Auch unser SCHINDELSEE FÜR ZUHAUSE geht vorläufig weiter. 
 

Habt eine wundervolle Zeit bei uns! 
Bettina Hofmann & Team  


