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MENÜ IN SCHINDELSEE 
 
 
 
 

  

 
 
 
 

Lumbfisch & Nordseekrabben 
Fenchel & Saiblingkaviar 

Iberico - Lardo 
18 

 

Rehkitzrücken und -keule 
Wintertrüffel 

gebratene weiße Rübchen 
Spinat-Sellerie -Püree 

35 
 
 

Haselnuss-Waffeln 
Schokoladenschaum 
Bananen- Rosmarineis 

11 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 

Menü / Person 
62€ 

begleitende Weine  
Person / 24€ 

 

 
 
 
 

Schloss Vaux 
Sektmanufaktur 

Cuvée 
Eltville, Rheingau 

0,1l 
  6,8€ 

 
 
   

 

2016 

Deidesheimer Riesling 
Weingut Reichsrat von Buhl 

Deidesheim-Pfalz 
0,1l 
6€ 

 
 

2015 

Spätburgunder Schulen 
Weingut Ziereisen 

Baden 
0,1l   
7 € 

 
         
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

2017 
Domaine Pouderoux 

Maury  
5cl  
 5€ 
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VORSPEISEN 
 
 

Zibeleskäs 
(Öffner – Weiher) 

Iberico-Schinken 
hausgebackenes Brot 

8,5 
 
 

Blattsalate 
Haselnuss - Sauerrahm 

 geröstetes Schwarzbrot 
Geflügelleber 

12 

 
 

Geschmorte Rote Bete 
Ziegenfrischkäse 
frittierte Petersilie 

Kümmel - Karamell 
12 

 
 

Lammbries  
Weiße Rübchen 
Schwarze Nüsse 
Blumenkohl - Gel 

14 

 
 

 
 

SUPPE 

 
 
 

Ochsenbrühe 
Leberklößchen &  Gemüse 

Pfannkuchenstreifen 
5,8 

 
 
 
 

 
Petersilienrahmsuppe 
Zwetschgenbames 

7,5 
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HAUPTGERICHTE 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

  

  

WEDER FISCH NOCH FLEISCH 
 
 
 

Petersilienwurzel-Gnocchi 
Vulkanspargel 

Oliven 
Parmesanschaum 

14 
 
 
 

FISCH 
 
 

Forelle 
Mönchherrnsdorf 

Kartoffel- Gurkensalat 
Blattsalat 

14,5 
 

Schollenfilet aus Island 
Estragonsauce & Meerettichgraupen 

Schwarzwurzeln 
16 

 

Saibling  
 Rhabarber & geschmorter Feldsalat 

Basmatireis 
22 

 
 
 

FLEISCH 
 
 

Schnitzel  
Kartoffel - Gurkensalat 

Blattsalat 
10 

 
 

FLEISCH 
 
 
 

Rinderleber 
Quitten & Lauch 

Kartoffeldatschi & Blattsalat 
10,5 

 
Kalbstafelspitz 
Steinpilzrahm 

Spätzle & Wirsingstreifen 
15 
 

Steigerwald 

Rehragout 
Haselnüsse 

Rosenkohl & Topinambur 
Semmelschmarrn 

14 
 

 
Gockel aus Kleinlangheim 
gebratener Blumenkohl 

Schnittlauchschaum 
Bandnudeln 

18 
 
 

Ochsenbacken und -filet 
Rosenkohl 

Semmel - Steinpilz - Küchla 
24 
 
 

Rinderrücken 
Kräuterkruste 

Schwarzer Rettich 
Kartoffelrösti 

25 
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NACHSPEISEN 
 
 
 

Espresso 
100% Arabica 

Wicked „N“ Mellow 
Kaffeerösterei aus Bamberg 

Patrick Baer & Sumire Nawano 
 

& Storath Praline 
4,2 

 
 

Zibarten & Mirabellensorbet 
Zimtsreusel 

Joghurtschaum 
7,5 

 
Walnuss-Biskuit 

Blutorangen 
Cassiseis 

10 

 
 
 

Bei Allergien/ Unverträglichkeiten, 
sprechen Sie uns bitte an. 
Beilagenänderung 1,50 € 

KÄSE 
 

 
 

Käseteller 
5 Stück 

aus pasteurisierter Milch 
hausgebackenes Brot 

8,5 
 
 
 

Tölzer Kasladen 
Fragen Sie nach unserer Käsekarte 

Stück 3,8 
 

 Rosmarin-Mirabellen- Marmelade 
hausgebackenes Brot 

 
 

 


